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楽らく調味骨なしさば（生）塩こうじ漬焼2600
●原料産地：さば
　（ノルウェー、アイスランド、デンマーク）
●加工地：中国
●賞味期限：18ヶ月

●栄養分析（100g当り）：エネ
ルギー313Kcal、たんぱく質
16.2g、脂質25.1g、炭水化
物2.2g、食塩相当量1.1g●
添加物：酒精、クロレラエキス、
ｐＨ調整剤●アレルゲン：さば

320g［切身約301g（5枚入）、タレ約19ｇ］
14袋×2合
－
410×270×150mm
4947920026009
14947920026006

商品規格
入り数・合わせ
一個当り
カートンサイズ
ＪＡＮコード
ＩＴＦコード

解凍後焼く
190℃（蒸気90%）
約9分スチコン
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「焼き」はもちろん「スチーム」
「ボイル」でもお使いいただけます。

特許製法

楽らく調味シリーズに漬け魚が加りました  
面倒な仕込みが必要なく、手作り感ある
本格的な味付けを再現しました。

　ボリュームアップ  　　

楽らく調味シリーズに漬け魚が加りました  
面倒な仕込みが必要なく、手作り感ある
本格的な味付けを再現しました。

　ボリュームアップ  　　
切身のサイズも従来品より切身のサイズも従来品より約 約

病院



●原料産地：
　さば（日本）
●加工地：日本
●賞味期限：12ヶ月

●栄養分析（100g当り）：エ
ネルギー245Kcal、たんぱく
質20.5g、脂質16.7g、炭水
化物0.3g、食塩相当量1.0g
●添加物：無し●アレルゲン：
さば

銚子産さばの一夜干
900ｇ（10枚入）
5袋×2合
約200×80×10mm
435×315×120mm
4947920026238
14947920026235

商品規格
入り数・合わせ
一個当り
カートンサイズ
ＪＡＮコード
ＩＴＦコード

2623

●原料産地：
　赤魚（アイスランド他）
●加工地：中国
●賞味期限：18ヶ月

●栄養分析（100g当り）：エネルギー
79Kcal、たんぱく質10.6g、脂質2.1g、
炭水化物2.1g、食塩相当量1.1g●添加
物：ソルビトール、クロレラエキス、ｐＨ調整
剤、調味料（アミノ酸等）●アレルゲン：小
麦、大豆

楽らく調味骨なし赤魚（生）白醤油漬焼
490g［切身約300g（5枚入）、タレ約190ｇ］
10袋×2合
－
420×290×185mm
4947920025996
14947920025993

商品規格
入り数・合わせ
一個当り
カートンサイズ
ＪＡＮコード
ＩＴＦコード

2599

解凍後焼く
170℃（蒸気90%）
約8分スチコン

脂質の高い時期だけにこだわった銚子産の寒さばを使用し、
旨味溢れる一夜干しに仕上げました。
脂質の高い時期だけにこだわった銚子産の寒さばを使用し、
旨味溢れる一夜干しに仕上げました。
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給食

病院
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●栄養分析（100g当り）：エネルギー188Kcal、
たんぱく質8 . 8 g、脂質10 . 8 g、炭水化物
12.8g、食塩相当量1.0g●添加物：加工デンプ
ン、増粘剤（加工デンプン、キサンタン）、酒精、乳
化剤、調味料（アミノ酸）、安定剤（ローカストビー
ンガム、セルロース）、香料、カロチノイド色素●
アレルゲン：小麦・卵・乳成分・大豆・豚肉

鉄板焼ハンバーグ
（チーズトマトソース）

44446

商品規格
入り数・合わせ
一個当り
カートンサイズ
ＪＡＮコード
ＩＴＦコード

140ｇ
30個×2合
約90×80×25mm
350×260×150mm
4947920444469
14947920444466

●原料産地：玉ねぎ（日本）、
　豚肉（アメリカ、カナダ他）
●加工地：日本
●賞味期限：12ヶ月

沸騰した
お湯で
約15分

高温の鉄板で表面を焼くことで  
肉の旨味を閉じ込めました。
「しっとり柔らか食感」の  

ハンバーグです！！ 

甘味、酸味が調和したこく深いトマトソースに
とろ～りチーズを加え仕上げた

ハンバーグです。

弁当 惣菜

植物性タンパ
ク
不使用

ポーク ％
（食肉に占める割合）



●栄養分析（100g当り）：エネルギー185Kcal、
たんぱく質8 . 1 g、脂質10 . 3 g、炭水化物
13.7g、食塩相当量1.0g●添加物：加工デンプ
ン、増粘剤（加工デンプン、キサンタン）、着色料
（カラメル、カロチノイド）、酒精、調味料（アミノ
酸等）、酢酸Ｎａ、香料●アレルゲン：小麦・卵・乳成
分・牛肉・大豆・豚肉

鉄板焼ハンバーグ
（デミグラスソース）

44447

140ｇ
30個×2合
約90×80×25mm
350×260×150mm
4947920444476
14947920444473

商品規格
入り数・合わせ
一個当り
カートンサイズ
ＪＡＮコード
ＩＴＦコード

●原料産地：玉ねぎ（日本）、
　豚肉（アメリカ、カナダ他）
●加工地：日本
●賞味期限：12ヶ月

沸騰した
お湯で
約15分

●栄養分析（100g当り）：エネルギー177
Kcal、たんぱく質8.0g、脂質9.9g、炭水化物
12.9g、食塩相当量1.0g●添加物：加工デンプ
ン、増粘剤（加工デンプン、キサンタン）、酒精、着
色料（カラメル、カロチノイド）、調味料（アミノ酸
等）、酸味料、香料●アレルゲン：小麦・卵・乳成分・
大豆・豚肉

鉄板焼ハンバーグ
（和風おろしソース）

44448

商品規格
入り数・合わせ
一個当り
カートンサイズ
ＪＡＮコード
ＩＴＦコード

●原料産地：玉ねぎ（日本）、
　豚肉（アメリカ、カナダ他）
●加工地：日本
●賞味期限：12ヶ月

140ｇ
30個×2合
約90×80×25mm
350×260×150mm
4947920444483
14947920444480

沸騰した
お湯で
約15分

味わい深くなめらかで風味豊かな
デミグラスソースで仕上た

ハンバーグです。

さっぱりとした
醤油ベースのソースが

ハンバーグによく絡みます。

弁当 惣菜

弁当 惣菜



●原料産地：
　鶏肉（日本）
●加工地：日本
●賞味期限：18ヶ月

●栄養分析（100g当り）：エネルギー
209Kcal、たんぱく質12.1g、脂質
8.5g、炭水化物19.9g、食塩相当量
0.9g●添加物：加工デンプン、調味料
（アミノ酸）、乳化剤、増粘多糖類●アレ
ルゲン：小麦、卵、大豆、鶏肉

1ｋg（50個入）
6袋×2合
約40×40×20ｍｍ
450×300×165mm
4947920444520
14947920444527

商品規格
入り数・合わせ
一個当り
カートンサイズ
ＪＡＮコード
ＩＴＦコード

おとなの鶏ねぎ黒胡椒メンチ44452

凍ったまま
170℃
約3分３０秒

お弁当に！お弁当に！ 丼ぶりに！丼ぶりに！

ピ
リ
ッ
と
効
い
た
黒
胡
椒
、

コ
リ
コ
リ
と
し
た
食
感
が
た
ま
ら
な
い

大
人
味
の
鶏
メ
ン
チ
。

ピ
リ
ッ
と
効
い
た
黒
胡
椒
、

コ
リ
コ
リ
と
し
た
食
感
が
た
ま
ら
な
い

大
人
味
の
鶏
メ
ン
チ
。

弁当 惣菜

国産鶏国産鶏



●原料産地：
　ぶり（日本、韓国）
●加工地：中国
●賞味期限：18ヶ月

●栄養分析（100g当り）：エネル
ギー282Kcal、たんぱく質22.6g、
脂質17.3g、炭水化物6.0g、食塩
相当量1.2g●添加物：増粘剤（加工
デンプン）、クロレラエキス、ｐＨ調整
剤●アレルゲン：小麦、大豆

商品規格
入り数・合わせ
一個当り
カートンサイズ
ＪＡＮコード
ＩＴＦコード

400ｇ［正味約340g（10枚入）、タレ約60g］
10袋×2合
―
400×265×115mm
4947920023817
14947920023814

350ｇ［正味約300g（5枚入）、タレ約50g］
10袋×2合
―
400×265×110mm
4947920023824
14947920023821

2381 2382 楽らく柔らか骨なし天然ぶり照焼

※パッケージ写真は400ｇ

リニューアル商品
人気アイテムが“新しく”生まれ変わりました！

人気の定番「ぶり照焼」が
自然解凍対応スペックにリニューアル︕︕
より便利に、より美味しくなりました。



https: //www.dai-rei.co.jp/
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本社/東京支店　〒104-0052　東京都中央区月島２丁目３番１号　　　　　　　 TEL.03（3536）1551 FAX.03（3533）2402

札幌支店　〒060-0051　札幌市中央区南１条東１丁目３番地 パークイースト札幌５Ｆ　TEL.011（218）0070　 FAX.011（218）0101

仙台支店　〒980-0802　仙台市青葉区二日町１６-１５ プライムゲート晩翠通４Ｆ　TEL.022（713）7920　 FAX.022（713）7925

高崎支店　〒370-0851　高崎市上中居町３７９-４　　　　　　　　　　　TEL.027（326）4111　 FAX.027（326）4131

名古屋支店　〒460-0003　名古屋市中区錦１丁目７番２７号 三同ビル錦８Ｆ　TEL.052（218）6177　 FAX.052（218）6182

大阪支店　〒567-0032　大阪府茨木市西駅前町５番８号 茨木昭和ビル２Ｆ　TEL.072（627）1005　 FAX.072（627）1030

広島支店　〒733-0011　広島市西区横川町２丁目７-１９ 横川メディカルプラザ４Ｆ　TEL.082（532）8080　 FAX.082（233）8133

福岡支店　〒812-0018　福岡市博多区住吉4-3-2 博多エイトビル3F　　 TEL.092（477）5225　 FAX.092（477）5226

カタログの内容に関する詳細は、弊社営業担当までお問合せください。　※地域によってお取扱いがない場合がございます。


